


W A R M E  G E T R Ä N K E

Kaffee 1� 3,50

Espresso 1� 2,90

Espresso Doppio 1� 4,20

Espresso Macchiato G,1� 3,10

Cappuccino G,1� 3,90

Latte Macchiato G,1� 4,90

Glas Tee� 2,90
verschiedene Sorten

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

Selters Mineralwasser Classic	 0,25 L	 3,30	 0,75 L� 6,90

Selters Mineralwasser Naturell	 0,25 L	 3,30	 0,75 L� 6,90

 1,2,9	 FL. 0,33 L� 3,90
 1,2,8,10	 FL. 0,33 L� 3,90

 2,10	 FL. 0,33 L� 3,90
 2		 FL. 0,33 L� 3,90

 1,2	 FL. 0,33 L� 3,90

-Calde-

-Analcolico-



F R U C H T I G E S  V O N

Apfelsaft	 0,2 L	 3,20	 0,4 L� 4,50 

Orangensaft	 0,2 L	 3,20	 0,4 L� 4,50

Johannisbeernektar	 0,2 L	 3,20	 0,4 L� 4,50

Maracujanektar	 0,2 L	 3,20	 0,4 L� 4,50 

Alle Säfte auch als Schorlen erhältlich.

E I S T E E  V O N

Trade Islands Iced Tea 	 0,33 L� 4,50
Sunny Peach, Lemon-Lime, Pomegranate, 
Blueberry

-Fruity-

-Iced Tea-



B I E R E

V O M  F A S S

 	 0,4 L� 4,50

 Weizen Hell	  0,5 L� 4,90

Oberdorfer Helles	 0,5 L� 4,90

Radler 9,10	 0,4 L� 4,50 

Cola-Bier 1,2 	 0,4 L� 4,50  

F L A S C H E N B I E R

 Kristallweizen	 0,5 L� 4,50

 Weizen	 0,5 L� 4,50
Hell | Dunkel

 Alkoholfrei	 0,5 L� 4,50

Schlösser Alt	 0,33 L� 3,80

Clausthaler Extra Herb	 0,33 L� 3,80

Clausthaler Radler	 0,33 L� 3,80
Alkoholfrei 

Russ		 0,5 L� 4,90
Weizenbier mit Sprite

Colaweizen 1,2	 0,5 L� 4,90 

Malzbier	 0,33 L� 3,50 

-Birre-



O F F E N E  W E I S S W E I N E

		  0,25 L� 0,5 L

Pinot Grigio 5	 6,50� 12,50
trocken

Chardonnay 5	 6,50� 12,50
trocken

Lugana 5	 6,50� 12,50
trocken

Rosé 5	 6,50� 12,50
trocken

Frizzantino 5	 6,50� 12,50
lieblich

Weinschorle 5	 5,90� 11,50

O F F E N E  R O T W E I N E

		  0,25 L� 0,5 L

Lambrusco Medici 5	 6,50� 12,50
lieblich

Primitivo 5	 6,50� 12,50
trocken 

Chianti 5	 6,50� 12,50
trocken 

Montepulciano D’ Abruzzo 5	 6,50� 12,50
trocken 

Nero D’Avola Sicilia 5	 6,50� 12,50
trocken 

A P F E L W E I N  V O N  

Apfelwein 5	 0,25 L	 3,00	 0,5 L� 5,00
pur, sauer, süß oder Korea 1,2

F L A S C H E N W E I N E 
0,75 L

Empfehlung des Hauses 
Für weitere Rot- und Weißweinsorten fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte.

-Vino-



 S P I R I T U O S E N

Baileys G,2 17%	 2 CL� 4,20

Ramazotti 38%	 2 CL� 4,20

Averna 34%	 2 CL� 4,20 

Grappa Markati 40%	 2 CL� 4,20 

Grappa Monpra	 2 CL� 6,90 
im Barrique gereift

Amaretto 2 28%	 2 CL� 4,20 

Sambuca 40%	 2 CL� 4,20 

Vecchia Romagna	 2 CL� 4,20 

Fernet Branca 42%	 2 CL� 4,20 

Williams	 2 CL� 4,20 

Obstler	 2 CL� 4,20 

Malteser	 2 CL� 4,20

W H I S K E Y

Jack Daniel‘s Old No. 7	 4 CL� 5,90

Gentleman Jack	 4 CL� 5,90

-Spiriti-

-Whisky-



L O N G D R I N K S

Jack Daniel‘s & Cola 1,2	 4 CL� 6,90 

Vodka Lemon 3,9	 4 CL� 6,90 

Campari Soda 2	 4 CL� 6,50 

Campari Orange 2	 4 CL� 6,90 

-Long Drink-

A P E R I T I F

Martini Bianco 5	 4 CL� 5,30

Sherry Sandeman 5	 0,1 L� 5,00 

Prosecco 5	 0,1 L� 5,90 

Aperol Spritz 5,2,3	 0,2 L� 7,50 

Hugo 5	 0,2 L� 7,50

Hugo Black 5	 0,2 L� 7,90

Lillet Wild Berry 5	 0,2 L� 7,50

-Aperitivo-



V O R S P E I S E N

1.	 Tomatensuppe� 6,00

2.	 Gemüsesuppe� 6,50

3.	 Bruschetta A1,G,6� 6,90
geröstetes Weißbrot mit frischen Tomaten,  
Oliven, Knoblauch und Zwiebeln

4.	 Gebackener Weichkäse A1,G� 12,00
mit Salat und Weißbrot

5.	 Antipasti di Verdure� 12,50
warmer, gemischter Gemüseteller vom Grill mit Knoblauch

6.	 Gamberetti alla Diavolo A1,B SCHARF� 12,90
Shrimps mit Tomatensauce, Knoblauch dazu Weißbrot

7.	 Carpaccio vom Rind A1,G� 14,50
Hauchdünnes Rinderfilet mariniert mit Zitronensauce,  
Champignons, Rucola und Parmesankäse dazu Pizzabrot

-Antipasti-



S A L A T E

14.	 Beilagensalat� 4,00

15.	 Insalata Mista� 9,00
gemischter Salat der Saison

17.	 Insalata Caprese G� 12,00
Mozzarrella auf Tomaten mit Basilikum und Olivenöl

16.	 Insalata Italia C,D,G,9,10,12� 13,50
gemischter Salat der Saison mit Käse,  
Formfleisch-Vorderschinken, Thunfisch und Ei

18.	 Bauernsalat A1,6� 14,50
gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika,  
Peperoni, Oliven und Schafskäse

19.	 Fantasia Salat A1,6� 15,00
gemischter Salat der Saison mit gebratenen  
Hähnchenbruststreifen und gebratenen Champignons  
und Zwiebeln

Alle Salate werden mit Hausdressing serviert.

-Insalata-



P I Z Z A

� 28 CM

25.	 Pizza Margarita A1,G,2� 8,00

26.	 Pizza Salami A1,G,2,9,10� 9,00
mit Salami

27.	 Pizza Schinken A1,G,2,9,10,12� 9,00
mit Formfleisch-Vorderschinken

28.	 Pizza Regina A1,G,2,9,10,12� 11,00
mit Salami, Formfleisch-Vorderschinken und frischen Pilzen

29.	 Pizza Roma A1,G,2,9,10,12� 11,50
mit Salami und Formfleisch-Vorderschinken  
und Peperoniwurst

30.	 Pizza Diavolo A1,G,2,9,10 SCHARF� 11,50
mit Zwiebeln, Salami, Oliven, Paprikaschoten

31.	 Pizza Hawaii A1,G,2,9,10,12� 11,50
mit Formfleisch-Vorderschinken und Ananas

32.	 Pizza Spinaci A1,G,2� 11,50
mit Spinat, Gorgonzola, frischen Pilzen und Knoblauch

33.	 Pizza Mafiosa A1,G,2,9,10,12� 11,50
mit Peperoniwurst und frischen Pilzen

34.	 Pizza Capricciosa A1,G,2,9,10,12	�  12,00
mit Salami, Formfleisch-Vorderschinken, frischen Pilzen  
und frischen Paprikaschoten

35.	 Pizza Tonno A1,D,G,2� 12,50
mit Thunfisch, Zwiebeln und Weichkäse

36.	 Pizza Mozzarella A1,G,2� 12,50
mit frischen Pilzen, Mozzarella, frischen Tomaten und Basilikum

37.	 Pizza Vegetaria A1,G,2� 13,00
mit verschiedenem Gemüse

38.	 Pizza Toscana A1,G,2,9,10,12� 13,00
mit Salami, Formfleisch-Vorderschinken, frischen Pilzen,  
Peperoniwurst und Zwiebeln

39.	 Pizza Gamberetti A1,B,G,2� 13,50
mit Knoblauch und Shrimps

40.	 Pizza Marinara A1,B,D,G,N,2� 13,50
mit Knoblauch und Meeresfrüchten

41.	 Pizza Rucola A1,G,2,9,10,12� 13,90
mit Rucola, Parmaschinken, Mozzarella und Parmesanstreifen

-Pizze-



P A S T A

44.	 Spaghetti Napoli A1� 9,90
mit Cherrytomaten, Frühlingszwiebeln in Tomatensauce

45.	 Spaghetti Aglio e Olio A1� 11,50
mit Olivenöl, Knoblauch, Cherrytomaten und Frühlingszwiebeln

46.	 Rigatoni Vegetaria A1,G� 11,50
mit frischem Gemüse in Tomaten-Sahnesauce

47.	 Spaghetti Bolognese A1� 11,90

48.	 Spaghetti Carbonara A1,C,G,9,10,12� 12,00
mit Ei, Formfleisch-Vorderschinken und Sahnesauce

49.	 Rigatoni Gamberetti A1,B,G,2� 14,50
mit Knoblauch, Shrimps, Cherrytomaten, Frühlingszwiebeln  
in Tomatensauce

50.	 Rigatoni al Salmone A1� 15,00
mit Lachs, Knoblauch, Cherrytomaten, Frühlingszwiebeln 
in Tomaten-Sahnesauce

51.	 Spaghetti Frutti di Mare A1,B,D,N,2� 16,50
mit Cherrytomaten, Frühlingszwiebeln, Knoblauch und 
Meeresfrüchten in Weißwein-Tomatensauce

-Pasta-

N U D E L G E R I C H T E

52.	 Lasagne Bolognese A1,G� 12,90
mit Käse überbacken

53.	 Canneloni Vegetaria A1,G� 12,90
Nudelröllchen mit Ricotta, Spinat, Tomaten-Sahnesauce 
und Käse überbacken

54.	 Gnocchi Gorgonzola A1,G� 13,00
in Gorgonzola-Sahnesauce

55.	 Hausgemachte Tortelloni Maxi A1� 16,50
in Butter-Salbei mit Cherrytomaten, Frühlingszwiebeln, 
Rucola und Parmesan

56.	 Hausgemachte Tortelloni Rosso  A1� 18,50
mit Lachsfüllung in Safran-Knoblauch-Sauce mit Garnelen

-Pasta-



G E R I C H T E  V O M  S C H W E I N

60.	 Schnitzel Wiener Art A1,C,G� 13,80
mit Pommes frites

61.	 Schnitzel Gorgonzola A1,C,G� 15,80
mit Pommes frites

62.	 Jägerschnitzel A1,C,G� 15,80
mit Pommes frites

63.	 Rahmschnitzel A1,C,G� 15,80
mit Pommes frites

64.	 Schnitzel Mexicana A1,C,G� 16,00
pikant mit Mischpilzen in Braten-Sahnesauce  
dazu Pommes frites

65.	 Schweinelende Biegwald A1,G� 17,50
mit Champignonsauce und Pommes frites

66.	 Schweinelende Cipolla A1,G� 17,50
mit Zwiebeln und Pommes frites

67.	 Schweinelende vom Grill A1,G� 17,90
mit Parmaschinken und Salbei in Weißweinsauce  
dazu Pommes frites

G E R I C H T E  V O M  R I N D

Wir verwenden Fleisch ausschließlich vom argentinischen Angusrind.

70.	 Rumpsteak vom Grill G� 25,50
mit Kräuterbutter

71.	 Rumpsteak Cipolla� 27,00
mit Zwiebeln

72.	 Rumpsteak Porcini G� 27,00
mit Champignonsauce

73.	 Rumpsteak Pepe G� 27,00
mit grünem Pfeffer in Senf-Sahnesauce

Zu allen Rumpsteaks servieren wir Gemüse und Pommes frites.

-Maiale-

-Manzo-



F I S C H G E R I C H T E

75.	 Calamari paniert A1,c� 17,00
mit Pommes frites

76.	 Zanderfilet G� 23,50
in Weißweinsauce

77.	 Lachsfilet G� 24,50
in Zitronensauce

Zu allen Fischgerichten servieren wir Spinat und Salzkartoffeln.

G E R I C H T E  
V O M  H Ä H N C H E N

80.	 Hähnchenbrustfilet gegrillt� 17,00
mit frischen Kräutern und Kräuterbutter, dazu Pommes frites

81.	 Hähnchenbrustfilet gegrillt� 19,00
mit grüner Pfeffersauce, dazu Pommes frites

Auf Wunsch erhalten Sie statt Pommes frites auch Rosmarinkartoffeln, 
Kroketten oder Gemüse.  
Für zusätzliche Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 3,00 Euro.

-Pesce-

-Pollo-



K I N D E R G E R I C H T E

100.	 Pommes frites G� 5,00

101.	 Rigatoni A1,C,G� 6,50
mit Buttersauce

102.	 6er Nuggets A1,C,G� 7,50
mit Pommes frites

103.	 Wiener Schnitzel A1,C,G� 9,00
mit Pommes frites

D E S S E R T S

160.	 Gemischtes Eis C,G� 6,50
Schokoladeneis, Vanilleeis, Erdbeereis,  
Sahne und Karamellsauce

161.	 Copa Italia C,G� 6,90
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne

162.	 Tartufo Nero C,G� 7,00
mit Sahne und Schokoladensauce

163.	 Tiramisu C,G� 7,50

164.	 Tartufo Pistazien C,G� 7,50
mit Sahne und Karamellsauce

165.	 Kokoseis C,G� 8,00
mit Sahne und Karamellsauce

-Bambini-

-Dolce-



Hinweis Allergene: AGlutenhaltiges Getreide (A1Weizen, A2Roggen, A3Gerste, A4Hafer, A5Dinkel, A6Kamut oder 
deren A7Hybridstämme) und daraus gewonnene Erzeugnisse, BKrebstiere und Krebserzeugnisse, CEier und -er-
zeugnisse, DFisch und -erzeugnisse, EErdnüsse und Erdnusserzeugnisse, FSojabohnen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, GMilch und -erzeugnisse (einschließlich Laktose), HSchalenfrüchte, d. h. H1Mandeln, H2Pistazien, 
H2Hasel-, H3Wal-, H4Kaschu-, H5Pekan-, H6Para-, H7Makadamia-, und H8Queenslandnüsse und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, ISellerie und -erzeugnisse, JSenf und -erzeugnisse, KSesam und -erzeugnisse, LSchwefeldioxid und 
Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder 10mg/l), ausgedrückt als SO2, MLupinen und daraus gewonne-
ne Erzeugnisse, NWeichtiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse, PFischzubereitung aus Fischmuskeleiweiß

Zusatzstoffe: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5geschwefelt (enthält Sulfite), 6mit 
Schwärzungsmittel, 7mit Phosphat, 8mit Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Konservierungs-
stoff(en), 11enthält eine Phenylalaninquelle, 12mit Geschmacksverstärker(n), 13gewachst, 14erhöhter Koffeinge-
halt (32 mg/100 ml), 15kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern bereinträchtigen

Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt.

© 2024 designed by finestyle.eu 

G U T  E S S E N  &  T R I N K E N  
 I N  D E R  W U N D E R B A R E N  I D Y L L E  

A M  B I E G W A L D

ideal für Ihre Familienfeier, Geburtstage, Jubiläen,  
sonstige Familienfeste oder Jahrgangstreffen,  

Geschäftsessen und vieles andere mehr... 
Sprechen Sie uns an!

Genießen und entspannen Sie mit Freunden und Familie... 
 oder verbringen Sie einen wunderschönen Abend zu zweit 

in einem der schönsten Biergärten... 
Wir freuen uns auf Sie!

-Gut essen-



KONTAKT:

Telefon: 069 60605308 
E-Mail: info@biegwald.de 

www.biegwald.de


